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Vanille-Eis, Himbeeren, Meringues'ﬁ}megéjiwdel _
mit heisser Vanille-Sauce 1
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Citron
Portion
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Soufflé
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1 Kugel =Fr. 3.0
Schlagrahm = Fr. 1.5

Hotel Brienzerburli & Seerestaurant L!wen

www.brienzerburli.ch

ind



DessertS=niremetsoessers

Apfelstrudel mit heisser Vanille-Sauce und Rahm Fr 9.00
Apfelstrudel, sauce vanille et creme chantilly
Applestrudel with hot vanillasauce and wipped cream.

Hausgemachtes Soufflé “Grand Marnier” Fr 11.50
Soufflé Grand Marnier fait maison
Ice-cream with “Grand Marnier” Liqueur

Ofenkuchlein
mit Vanille-Eis geflillt, Schokoladensauce & Rahm Fr12.50

Profiterolles au chocolat, glace vanille et creme Chantilly
Profiterols with hot chocolate-sauce, vanille-lce and wipped creakmi Fr 10.00

Hausgemachtes Caramelkopfli mit Rahm  Fr 9.00
Creme cara@atadmel-Pudding ohne Rahm Fr  7.50
Sorbet “Colonel”  zitronen-Sorbet mit 4cl Wodka Fr 13.00

Sorbet au citron avec 4cl oeien sorbet with 4cl Vodka

Vanille-Eis mit heissen Himbeeren
Glace vanille avec framboises chaudes
Vanille Ice-cream with hot rasberries Fr1Ls0

Meringues . _ Fr 8.50
Meringues avec creme chantilly
Meringues with wipped cream

Meringues glacés ) . Fr 10.50
Meringues avec glace et creme chantilly
Meringues with ice cream & wipped cream

Viele weitere leckere Desserts sowie Diabetiker Desserts
finden Sie auf unserer Glacé Karte.

*** Hotel resean comneens \Wir wenschen Ihnen einen sch€nen Aufenth
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